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500 000 půllitrů Kounice
Tisková zpráva – 9. listopadu 2010
V nejbližších dnech uvaří sládci uherskobrodského pivovaru Janáček již půlmiliontý půllitr vídeňského ležáku Kounic, který se zde začal vařit zhruba před rokem. Právě o nadcházejícím víkendu jej prostřednictvím Cesty pivních znalců mohou ochutnat pivaři z celé republiky.
„Kounic se vyznačuje jantarově-měděnou barvou a charakteristickou jemně nahořklou, sametově hebkou chutí s oříškovými podtóny a příjemným kořeněným dozníváním,“ popisuje ležák vídeňského typu sládek pivovaru v Uherském Brodě Jaroslav Horehleď. Dodává, že od klasického piva plzeňského typu se odlišuje zejména použitím tzv. vídeňského sladu, což je speciální, lehce natažený slad (sladovaný o něco déle za vyšších teplot, díky čemuž slad získá tmavší zabarvení). V Uherském Brodě jej od jeho zrození v září loňského roku uvařili již 500 tisíc půllitrů. „Od dubna navíc Kounice stáčíme i nefiltrovaného,“ uvádí Horehleď.
Spotřebitelé mohou vídeňský ležák Kounic ochutnat ve stovce restaurací, především ve Zlínském kraji. Mezi hosty je oblíbený zejména u osob něžnějšího pohlaví, jak naznačuje Roman Chrástek, provozovatel restaurace Koruna v Uherském Hradišti: „Kounice máme na čepu již více než půl roku a našel si své stálé zákazníky. V oblibě ho mají především ženy, které oproti normálním pivům oceňují jeho celkově jemnější a sladší chuť.“
S dosavadními prodeji piva Kounic je spokojen i obchodní ředitel pivovaru Tibor Nechala. „Pivo jsme uvedli na trh před rokem a letošní prodej předčil naše očekávání o více než 60 %. Kounice navíc distribuujeme mimo domácí region Zlínska i na Olomoucko nebo do sousedního Slovenska.“ Doplňuje, že již v pátek 12. 11. tento vídeňský ležák mohou díky programu Cesta pivních znalců ochutnat i zákazníci z dalších krajů: „Do tohoto projektu se zapojilo již téměř 300 hospod a restaurací z celé České republiky, které každý druhý pátek naráží jiné pivo z produkce regionálních pivovarů. Tentokrát se bude čepovat nefiltrovaný Kounic.“
Pivovar Janáček vaří vedle Kounice i další speciál - Comenius, 14% silné pivo s výraznou hořkostí a plností s nádechem medu a karamelu, který je v lahvích distribuován i v maloobchodní síti. V té je možné zakoupit mimo jiné také světlou dvanáctku Janáček Extra, která si nedávno odvezla stříbrnou medaili ze soutěže Pivo České republiky 2010.
O Pivovaru Janáček a společnosti K Brewery

· Pivovar Janáček vybudoval v roce 1895 František B. Janáček. V meziválečném období byl jedním z nejmodernějších producentů piva ve střední Evropě. Dnes patří do skupiny K Brewery.
· Pivovarnická společnost K Brewery v současné době ovládá a úspěšně provozuje celkem 7 menších či středně velkých pivovarů - v Protivíně (Platan), v Jihlavě (Ježek), v Uherském Brodě (Janáček), v Hlinsku v Čechách (Rychtář), v Klášteře Hradišti nad Jizerou (Klášter), ve Vysokém Chlumci (Vévoda) a v Černé Hoře.
· V portfoliu značek nalezne zákazník vedle světlých výčepních piv a ležáků také řadu speciálů – od polotmavých přes vícestupňová piva až po tmavé ležáky a nealkoholická piva. Skupina rovněž nabízí široký sortiment nealkoholických nápojů z  Pivovaru Černá Hora.

· Jako svou vlajkovou loď a se sloganem „Šlechtic mezi pivy“ představila loni v říjnu společnost K Brewery prémiový ležák Lobkowicz Premium, který se vaří v protivínském pivovaru dle tradičních výrobních postupů a z ryze českých surovin – sladu, vody a chmele – bez použití extraktů či cizích příměsí.

· Distribuce výrobků jednotlivých pivovarů probíhá přes vlastní síť distribučních center (DC) se sídlem v Praze, Protivíně, Jihlavě, Hlinsku v Čechách, Klášteře Hradišti nad Jizerou, Černé Hoře, Vysokém Chlumci a Uherském Brodě. Svoje zástupce má společnost také na Olomoucku, Ostravsku, Lounsku, Karlovarsku a Plzeňsku. 

· Majoritní podíl ve skupině má známý majitel luhačovických lázní a dalších firem Martin Burda společně s finančníkem Grzegorzem Hótou. Své minoritní podíly mají ve skupině také Zdeněk Radil, působící dnes také ve funkci generálního ředitele K Brewery, a podnikatelka Eva Kropová.

