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Pivovar Janáček se prosazuje ve svém regionu 
a rozšiřuje sortiment
Tisková zpráva – 14. dubna 2011
Uherskobrodský pivovar loni zvýšil počet restaurací, které čepují pivo Janáček, a dosáhl 3% nárůstu prodejů v sudovém pivu. Podíl sudového piva na celkovém výstavu pivovaru přitom tvoří více než 70 %. Naopak k výraznému omezení výroby došlo u lahvového piva, a to jak u vlastních značek, tak u privátních značek pro maloobchodní řetězce. Mírně se snížil také objem exportovaného piva.
 „V oblasti exportu jsme vypověděli nevýhodné smlouvy, které jsme zdědili po bývalých majitelích, případně laciné vývozy, které vlivem posilování koruny vůči euru finančně ztratily smysl,“ vysvětlil Tibor Nechala, obchodní ředitel Pivovaru Janáček. Dodává, že ani výroba levných privátních značek není pro pivovar strategickou záležitostí. Celkem loni pivovar pro tuzemský trh vyprodukoval o 7 % méně piva Janáček než v roce 2009, přičemž dle informací Českého svazu pivovarů a sladoven klesl český pivní trh celkově o téměř 8 %.
Většina pivní produkce určené pro tuzemský trh se prodala v domácím regionu, nicméně zapojení do skupiny K Brewery umožnilo rozšířit distribuci uherskobrodského zlatavého moku i dalších krajů, například na Ostravsko, Olomoucko, Brněnsko nebo do Prahy. „Hned po Zlínském kraji je pro nás ale nejdůležitější Slovensko, kam směřuje 15 % celkové produkce. Dále vyvážíme do Švédska, Itálie, Litvy nebo Řecka,“ prozradil Nechala.

Nejprodávanějším pivem z Uherského Brodu i nadále zůstává jedenáctka Patriot, následovaná světlým výčepním pivem Prima. Jako „skokany roku“, tedy piva, jejichž prodeje meziročně vzrostly nejvíce, bychom pak mohli označit speciální pivo Comenius 14 % a vídeňský ležák Kounic.
Organizační změny
Od ledna 2011 došlo ke změně na pozici výrobního ředitele pivovaru. Dosavadního ředitele Vladislava Buchtu vystřídal Lukančo Trifončovski, který do Janáčka přišel z Pivovaru Klášter, patřícího rovněž do skupiny K Brewery.
Uznání kvality
Pivo Janáček se vyrábí klasickou technologií a z těch nejlepších surovin. Každé pivo, které se zde uvaří, zraje vždy samostatně v otevřených spilkách a ležáckých tancích. „Sudové pivo neprochází pasterizací, díky tomu si zachová bohatou chuť a mnohé zdraví prospěšné látky,“ uvedl Trifončovski. Pivo Janáček je hutnější, plnější, říznější a hořčí než mnohá jiná piva dostupná na trhu. O kvalitě zlatavého moku z Uherského Brodu svědčí i mnohá ocenění, která získal na nejrůznějších pivních degustacích laickou i odbornou veřejností. Tím zatím posledním bylo druhé místo pro Janáček Extra mezi ležáky v soutěži Pivo České republiky 2010. „Skutečným zážitkem pro fajnšmekry jsou potom nefiltrovaná piva, u těch s výjimkou minipivovarů v podstatě nemáme konkurenci,“ dodal Trifončovski.
Investiční akce
Na začátku roku 2010 pivovar začal s realizací první etapy energetického projektu, jejímž smyslem byla rekonstrukce teplovodního hospodářství a instalace brýdového kondenzátoru na mladinové pánvi. Velikost této investice činila 8 milionů korun a jejím cílem bylo dosažení energetických úspor, zejména plynu, a zvýšení standardnosti procesu na varně. Tato akce byla dokončena v březnu a nyní probíhá zkušební provoz.

Tento energetický projekt je realizován s finanční podporou ze strukturálních fondů Evropské unie a ze státního rozpočtu České republiky, a to v rámci programu EKO-ENERGIE, jednoho z patnácti programů podpory Operačního programu Podnikání a inovace.

Novinky ve výrobním sortimentu Pivovaru Janáček
Od 1. dubna začal pivovar s distribucí vídeňského ležáku Kounic v lahvích, který se v sudové podobě v Janáčku vaří již od podzimu 2009, od jara loňského roku i v nefiltrované podobě. „Reagovali jsme tak na přání spotřebitelů. Poptávka po sudové variantě podstatně převýšila naše očekávání,“ zdůvodnil rozšíření nabídky Nechala. Kounic se vyznačuje jantarově-měděnou barvou a charakteristickou jemně nasládlou, sametově hebkou chutí s oříškovými podtóny a příjemným kořeněným dozníváním. „Od klasického piva plzeňského typu se Kounic odlišuje zejména použitím tzv. vídeňského sladu, což je speciální, lehce natažený slad, to znamená slad sladovaný o něco déle a za vyšších teplot, díky čemuž získá tmavší zabarvení,“ vysvětlil Jaroslav Horehleď, sládek uherskobrodského pivovaru. Jedná se o polotmavou jedenáctku s obsahem alkoholu 4,6 % obj. a v roce 2010 se prodalo více než 450 000 půllitrů tohoto moku.

Dalším novým pivem, které uherskobrodští letos začali vařit, je Patriot tmavý ležák. „Ve vůni i chuti tohoto piva dominuje příjemný karamelový akcent, který je doplněn chutí jemně nahořklé kávy. Stáčíme jej zatím pouze do sudů a stejně jako naše ostatní sudová piva neprochází pasterizací,“ uvedl Horehleď s tím, že významná část produkce bude mířit na slovenský trh. Obsahuje 4,5 % obj. alkoholu.
Novinky v prodejní nabídce

Pivovar Janáček také dokáže využít synergií, které plynou z jeho začlenění do pivovarnické skupiny K Brewery, do které patří i dalších 6 regionálních pivovarů. „Každý pivovar skupiny tak disponuje nabídkou více než 50 značek, což představuje bezkonkurenčně nejširší pivní sortiment na tuzemském trhu. Hospodští si již uvědomili, že lidé si více vybírají a začínají dávat přednost pivům z domácího regionu, která nemusí za konečnými spotřebiteli urazit stovky kilometrů,“ sdělil Nechala.

Uherskobrodský pivovar tak nabízí hospodským možnost zapojit se i do programu Cesta pivních znalců. V rámci tohoto programu čepují vybrané hospody v průměru každý druhý víkend jinou pivní specialitu z produkce regionálních pivovarů. Díky tomu mohou pivní labužníci v té své hospůdce ochutnat netradiční piva i ze vzdálenějších krajů, ke kterým by se běžně nedostali.

Ve Zlínském kraji je nyní do Cesty pivních znalců zapojeno 44 restaurací. Z produkce Pivovaru Janáček mohli již na podzim pivní gurmáni ochutnat v celkem více než třech stovkách hospod po celé republice nefiltrovaný vídeňský ležák Kounic a v srpnu se mohou těšit na 14% speciál Comenius.

Výhradně k příležitosti velikonočních svátků bude v nadcházejícím týdnu obchodní tým uherskobrodského pivovaru distribuovat 16 % zelené a výčepní červené pivo, které ve speciální várce připravili jihlavští sládci a ze kterých budou hospodští o velikonočním víkendu 22. - 24. 4. 2011 čepovat dvoubarevný Velikonoční Krasličák. „K dosažení dvoubarevného efektu bude nezbytné dodržovat několik zásad, zejména řádné vychlazení obou piv, použití studené a mokré sklenice a pozvolné čepování vrchního červeného piva z malé výšky a slabým proudem,“ řekl Nechala. Krasličáku bylo navařeno 800 hl a na Zlínsku jej bude kromě restaurací zapojených do Cesty pivních znalců čepovat dalších 30 vybraných podniků. Bližší informace o tomto programu, kalendář piv i seznam zapojených provozoven je možné nalézt na www.cestapivnichznalcu.cz. 
O velikonoční pivní zážitek nepřijdou ani ti, kteří si na pivu pochutnávají raději z tepla svého domova. Pro letošní oslavu svátků jara totiž skupina K Brewery připravila limitovanou edici multipacku pivních specialit. Velikonoční mixpack 7 chutí 7 speciálů obsahuje sedm pivních specialit z regionálních pivovarů skupiny a uherskobrodský Janáček je v něm zastoupen speciálem Comenius 14 %. Koupit jej zákazníci mohou v řetězci Jednota, dále například v řetězcích Penny Market, Terno, Globus, Kaufland, Billa, Interspar a Tesco.
Dále je již od října 2010 hospodským ve Zlínském kraji nabízeno např. i nové černé pivo Merlin, vařené v Protivíně. Připravuje se za použití praženého ječmene, dále jsou použity tři druhy sladu, prvotřídní voda z hlubinného jezera a kvalitní chmel. Pivo Merlin můžeme popsat jako spodně kvašený silný tmavý ležák o stupňovitosti 12,8 %, který je charakteristický černou barvou, bohatou pěnou a magickou kombinací chutí. Do piva nejsou přidávána žádná umělá sladidla ani karamel. Merlin je určen zejména pro segment hospod a restaurací.
Pivovarské slavnosti

I na letošní léto plánuje Pivovar Janáček tradiční Pivovarské slavnosti, i když poprvé v netradičním termínu. „Letošní slavnosti se uskuteční 5. a 6. srpna a návštěvníci se mohou jako obvykle těšit na prohlídky pivovarem, veškerá uherskobrodská piva a bohatý kulturní program. Vystoupí například kapely Pretorián, Street 69 či Waťák, hlavními hvězdami budou seskupení Charlie Straight a Děda Mládek Illegal Band,“ sdělil Nechala.
Ostatní aktivity pivovaru

Kromě Pivovarských slavností se Janáček spolupodílí na přípravě dalších kulturních akcí:
· 26. 4. – koncert skupiny Kabát ve Zlíně 

· 29. 4. - 1. 5. – pivní slavnosti ve Vsetíně
· 27. - 30. 5. – jízda králů ve Vlčnově
· 11. 6. – Kunovské rockové léto v Kunovicích 

· 10. - 11. 6. – Noc Patriotů v Uherském Brodě 

· 9. 7. – Exhibiční utkání Slavoj Houslice vs. Nedachlebice
Pro všechny své příznivce pivovar na sklonku loňského roku na svých webových stránkách zřídil e-shop, ve kterém si zájemci mohou objednat trička, sklenice a další reklamní předměty s logem Pivovaru Janáček.
O Pivovaru Janáček a společnosti K Brewery

· Pivovar Janáček vybudoval v roce 1895 František B. Janáček. V meziválečném období byl jedním z nejmodernějších producentů piva ve střední Evropě. Dnes patří do skupiny K Brewery.
· Pivovarnická společnost K Brewery v současné době ovládá a úspěšně provozuje celkem 7 menších či středně velkých pivovarů - v Protivíně (Platan), v Jihlavě (Ježek), v Uherském Brodě (Janáček), v Hlinsku v Čechách (Rychtář), v Klášteře Hradišti nad Jizerou (Klášter), ve Vysokém Chlumci (Vévoda) a v Černé Hoře.

· V portfoliu značek nalezne zákazník vedle světlých výčepních piv a ležáků také řadu speciálů – od polotmavých přes vícestupňová piva až po tmavé ležáky a nealkoholická piva. Skupina rovněž nabízí široký sortiment nealkoholických nápojů z  Pivovaru Černá Hora.

· Jako svou vlajkovou loď a se sloganem „Šlechtic mezi pivy“ představila loni v říjnu společnost K Brewery prémiový ležák Lobkowicz Premium, který se vaří v protivínském pivovaru dle tradičních výrobních postupů a z ryze českých surovin – sladu, vody a chmele – bez použití extraktů či cizích příměsí.

· Majoritní podíl ve skupině má známý majitel luhačovických lázní a dalších firem Martin Burda společně s finančníkem Grzegorzem Hótou. Své minoritní podíly mají ve skupině také Zdeněk Radil, působící dnes také ve funkci generálního ředitele K Brewery, a podnikatelka Eva Kropová.
